SPAGHETTI CON SALSA A CRUDO ALLA MIA MANIERA

Dosi per 4 persone:

1 kg di pomodori ben maturi, basilico (quantità a piacere), 5 cucchiai d’olio, sale, pepe.

Lavare i pomodori e passarli con il passaverdure. Salare, pepare e aggiungere il basilico tritato; quindi aggiungere l’olio e mescolare ben bene. Con questa salsa condite gli spaghetti che avrete fatto cuocere al dente in abbondante acqua salata e spolverizzare con parmigiano grattugiato. 

(Nota: consiglio di preparare questa salsa qualche ora prima così si insaporisce meglio).

